
県産野菜たっぷりのサラダに
濃厚ソースのパスタや
ラザニアからていねいに
手作りしたスイーツまで、
定番のおすすめ商品です！

シーザーサラダ　　
　　　　700円

F ペンネ・ボロネーゼ　
　　　　850円

I生ハムサラダ
　　　　　900円

G ノラ風バーニャカウダ
　　　　1,000円

H

ボローニャ風ラザニア
　　　　　750円
Lカルボ風クリームペンネ

　　　　　850円
J キャラメルナッツケーキ

　　　　　800円
Mぷりぷり海老ドリア

　　　　750円
K ミニフィナンシェ　　

（6ヶ入）　　200円
N

ご予約・お問い合わせ

トラットリア ノラ・クチーナ 長岡店　tel.0258-86-6210
〒940-2122 長岡市福山町438-1（アクロスプラザ長岡七日町内） 

※写真はイメージです　※仕入れ状況により内容産地等が変更になる場合があります 税込み表示

ホームページ

お料理

lunch 11：00-14：30（LO）   
dinner 17：00-22：00（21：00 LO）
www.noracucina-nagaoka.com

Q県産牛ランプ肉の
　　タリアータ 約200g～ 　
                     3,300円

多くの方々にご予約をいただくため数に限りがあります。お早めのご予約をおすすめします

※写真はルッソ４人前オードブル

子供から大人まで楽しめるイタリアンオードブル

X’masオードブル
4人前

要予約
12/23（金）～25（日）お渡し日
ご予約締切12月21日（水）まで

❼ 7,500円 6人前 ❽ 11,300円

PIZZA
ピッツァ職人が1枚1枚
ていねいに焼き上げます
5種類のピッツァから
お選びください

窯焼きピッツァ

トマトのマルゲリータA 県産旬野菜と自家製燻製
モッツァレラとベーコンB 県産3種キノコと

たっぷりチーズC モルタデッラ（イタリアハム）
とサラミ

Eクアトロ・フォルマッジ
（4種のチーズ）

D トマトベース or チーズベース全品 1,750円

Menu（※一例）
●県産ほうれん草とベーコンのキッシュ　●スモークモッツァレラチーズ　●越乃黄金豚のコトレッタ
●越乃鶏モモ肉のオーブン焼き　●県産白身魚のイタリア風マリネ　●有頭海老のカクテルソース
●ズワイガニのイタリア風オムレツ　●ツナとミックス豆のサラダ　●生ハム　●妻有ポークのモルタデッラ
●合鴨のスモーク　●ソフトサラミ　●人参のラペ　●特製 鶏肉のミートローフ　●ライスコロッケ
●ポークサルシッチャと雪室じゃがいものサラダ　●越乃黄金豚のフランクソーセージ

▲県産牛の赤ワイン煮こみ　2,100円

▼ラティスポテト（フライドポテト）650円

お肉料理
新潟県産の上質な牛肉を
お値打ち価格でご提供

※写真は4人前オードブル

洋風おせち
❺2人前 15,000円
　　❻4人前 24,000円  

要予約 12月31日（土）お渡し日
ご予約締切12月24日（土）まで

壱の重（写真左下）
●オマールエビのグラタン／アワビの柔らか煮
　蟹と白身の紅白テリーヌ／県産蓮根のピクルス花飾り
●自家製スモークモッツァレラチーズ
　県産キノコとトリュフのキッシュ
●魚沼高野養魚 美雪ますのマリネと県産大根の
　ピクルスの奉書巻き ゴールデンキャビア添え
　帛乙女と穴子の大理石風仕立て
●すずまさ農園さんのプレミアムikkaかぼちゃのテリーヌ
　カマンベールチーズ

❸4 人前     8,000円
　　❹6人前 12,000円  

ファミリア
セット

Menu（※一例）
●オリーブとベーコンのマリネ　●自家製スモークモッツァレラ　
●特製 鶏肉のミートローフ●越乃鶏のミラノ風カツ　●ソフトサラミ　　
●ナチュラルビーフのロースト　●魚沼美雪ますのマリ　●越乃黄金豚のフランク
●有頭海老とカクテルソース　●紅ズワイガニと県産ホーレン草のキッシュ
●蛸のやわらかトマト煮込み　●生ハム　●あい鴨のスモーク　●ライスコロッケ
●BADEN-BADENのドライトマト入りボローニャソーセージ　　
●大口れんこんと県産野菜のピクルス　●フィナンシェ　●ラズベリーマカロン

要予約
12月31日（土）お渡し日
ご予約締切12月28日（水）まで年末オードブル ルッソセット ❶4人前 12,000円

　　　❷6人前 18,000円  
Menu（※一例）
●燻製カマンベールチーズ　●フォアグラのクレームブリュレ
●越路産 黒豆の赤ワイン風味　●県産牛ローストビーフ 　●生ハム
●ソフトシェルシュリンプの白ワイン蒸し　●帆立貝柱のグリル
●魚沼美雪ますのマリネ　●紅ズワイガニと県産ほうれん草のキッシュ
●蛸のやわらかトマト煮込み　●BADEN-BADENの粗びきソーセージ　
●BADEN-BADENのドライトマト入りボローニャソーセージ　
●BADEN-BADENのミラノサラミ
●自家製越乃黄金豚のロースハム　●雪室熟成鴨のテリーヌ
●大口れんこんと県産野菜のピクルス　●トリュフ風味のアランチーニ
●ラズベリーマカロン　●越路産 落花生のフロランタン

数量限定

数量限定

㈡の重（写真右上）
●県産牛のローストビーフ／オリーブのマリネ
●フランボワーズマカロン／
　トルタ・カプレーゼ（イタリア風チョコレートケーキ）
●フォアグラのクレームブリュレ
　南区佐久間梨園さんのル レクチェのコンポート
●長岡Baden-badenが作った鴨のパストラミ
　魚沼産妻有ポークのモルタデッラ
　魚沼妻有ポークのロースハム
　越乃鶏もも肉スモーク／生ハム
●越乃黄金ポークのリエット

数量限定

ご家族で年の瀬を彩る贅沢オードブル




